
PRODEJ DRUBEZE
 
, 

UZENEHO MASA
 
DNE 2.3 .2 0 12
 

KACHNA Barbarie , vyslechtena ve Francii , rna velmi malo tuku oproti zdejsi tradicni 
kachne. Je vhcdna pro klasicke peceni i pro pripravu specialit (m inutky, spizy, rolady ... ). 
Odchov techto kachen, jediny ve stredni Evrope rna tradici v Jindrichove Hradci , Iihne se 
cca.60 .000 ,-Kc rocne. Je velky rozdil mezi kacenou, ktera rna nejjernnejsi maso, nespeka se a 
je mozno z ni udelat az 6 porci + polevku z drobu, tato kachna dosahuje trzni vahy 1.6 kg ­
2 kg a kacerem , ktery dosahuje trzni vahy od 2,8 kg - 4 kg. Vedle klasickeho peceni se prave 
kacer hodi k priprave specialit, z duvodu vysst hmotnosti prsou a stehen. Kvuli chuti kachen 
Barbarii a velke hm otnosti kacera, ktery nahradi husu , dostaly v Cechach Barbarie lidovy 
nazev HUSOKACHNY. 

HUSA, krrnena dornacim zpusobern, tj . srotern, odpadovym pecivem a zelenyrn krmenim na 
pastvinach. V podstate jde 0 kvalitu BIO, maso proste chernickych primesi a ruznych doplriku 
do vyzivy. Dosahuje pnimerne vahy 4 kg (3 - 6 kgll ks) 

KURE BROJLER, krmeny stejnyrn zpusobern jako husa s venkovnim vybehern, maso 
velmi st'avnate , na prvni pohled je videt rozdil mezi kuretem bezne prodavanyrn. 
Dosahuje vahy od 1,8 - 3 kg 
U veskere drubeze je vaha uvadena v pripravene forme k odberu, tj .trzni kus je vykuchany 
mrazeny nebo chlazeny vcetne drobu. 

Cenik : 

KACHNA 119,- Kc/kg 
KACER 119,-Kc/kg 
KURE-BROJLER 91,-Kc/kg 
KURE ZLATE 101,-Kc/kg 
UZENY BOK VEPROVY 194,-Kc/kg 
UZENA KYTA 244,-Kc/kg 
UZENA KR KOVICE S KOSTI 224,-Kc/kg 
UZENA KRKOVICE BEZ KOSTI 264,-Kc/kg 
UZENA PECENE (kotleta) 274,-Kc/kg 

Ohjednavky hlaste p.Marte Bouskove, tel: 380 743 647 
nejpozdeji do 27.2.2012 


