PRODEJ DRUBEZE A

UZENEHO MASA
DNE 2.3.2012

KACHNA Barbarie, vyslechténa ve Francii, ma velmi malo tuku oproti zdejsi tradi¢ni
kachné. Je vhodna pro klasické pe€eni i pro pripravu specialit (minutky, $pizy, rolady...).
Odchov téchto kachen, jediny ve stfedni Evropé ma tradici v Jindfichové Hradci, lihne se
cca.60.000,-K¢ ro¢né. Je velky rozdil mezi kacenou, kterd ma nejjemnéjsi maso, nespéka se a
je mozno z ni udélat az 6 porci + polévku z drobu, tato kachna dosahuje trzni véhy 1.6 kg -

2 kg a kacerem, ktery dosahuje trzni vahy od 2,8 kg — 4 kg. Vedle klasického peceni se pravé
kacer hodi k pfiprave specialit, z divodu vys$i hmotnosti prsou a stehen. Kvili chuti kachen
Barbarii a velké hmotnosti kacera, ktery nahradi husu, dostaly v Cechach Barbarie lidovy
nazev HUSOKACHNY.

HUSA, krmena domacim zplisobem, tj. $rotem, odpadovym pecivem a zelenym krmenim na
pastvinach. V podstaté jde o kvalitu BIO, maso prosté chemickych piimési a riiznych dopliki
do V)’Ciivy. Dosahuje primérné vahy 4 kg (3 — 6 kg/1 ks)

KURE BROJLER, krmeny stejnym zptsobem jako husa s venkovnim vybéhem, maso
velmi Stavnaté, na prvni pohled je vidét rozdil mezi kuretem bézné prodavanym.

Dosahuje vahy od 1,8 —3 kg

U vesSkeré¢ dribeze je vdha uvadéna v pripravené forme k odbéru, tj.trzni kus je vykuchany
mrazeny nebo chlazeny véetné drobu.

Cenik:

KACHNA 119,-K&/kg
KACER 119,-K&/kg
KURE-BROJLER 91,-Ké&/kg
KURE ZLATE 101,-K&/kg
UZENY BOK VEPROVY 194,-K¢&/kg
UZENA KYTA 244,-Ké/kg

UZENA KRKOVICE S KOSTI  224,-Ké/kg
UZENA KRKOVICE BEZ KOSTI 264,-K¢/kg
UZENA PECENE (kotleta) 274, K¢/kg

Objednavky hlaste p.Marté Bouskové, tel: 380 743 647
nejpozdéji do 27.2.2012



